LE
WHITNEY BA

FINGER FOOD DE 18h a 22h

Planche de charcuterie

Cooked board meat sausages

Planche de fromage de Savoie pate de coing
Cheese board from our valley, Quinces jelly
Toast de truite royal fumée par nos soins
Toast of smoked Royal trout

Frites fraiches

Fresh French Fries

Croustillant de Gambas, caramel d’'orange aux épices
Crunchy’s king prawn

Tarama Petrossian, toast de seigle

Tarama Petrossian, toasted bread

ENTREE starter

Potage de légumes d’été

Vegetable soup

Ravioles de Gyosa aux légumes et poulet
Gyosa ravioli filled with vegetable and chicken
Salade verte

Mixed green salade

Mozzarella Burrata, Salade et tomate cerise
Mozzarella Burrata and cherry tomato

PLATS main course

Notre burger réalisé a 100% a partir de produits locaux :

Pain Maison, Steak haché de chez Mr Blanc, beaufort d’Alpage, oignons, Lard paysan et frites fraiches

Our Burger made with 100 % of local produces:

Home-made bun, beef from Mr Blanc, Beaufort Cheese, Onions, Bacon and Fresh French Fries

Ravioles de Royans, Consommé de légumes
Cream Cheese Ravioli, Vegetable broth

Poulet de la ferme d’Alice, r6ti au jus, Pommes purée
Roasted free range chicken, Mashed Potatoes
Poisson du jour avec légumes du marché

Fish of the day,vegetable from the market

Pates a la truffe d’été

Pasta with truffle

Nuggets de poulet fermier maison, frites fraiches
Homemade free-range chicken nuggets, fresh fries
Pates a la sauce tomate

Homemade pasta with tomato sauce

Sandwich au Pastrami avec frites Maison

Pastrami sandwich with homemade fries

LES ENFANTS kids

Steak haché de Mr Blanc ou poisson, frites fraiches ou légumes
Minced beef from Mr. Blanc or fish, fresh French fries or vegetables

DESSERTS

Buffet de desserts / Dessert Buffet

La part de patisserie / Piece of cake

Glaces et sorbets / Ice cream and Sorbet

Yaourt Maison a la myrtille sauvage / Homemade yogourt with wild blueberry
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