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[ parlag Teo enlrées
Bol de radis 3€
Le Diot de Savoie séché de Bruno Revel . 4€ Os a moelle gratiné, chapelure de serpolet -10€
La grande planche de charcuterie . 24€ Tarte feuilletée aux champignons de la Motte-Servolex, salade verte ... 13€
Pot de foie gras grillé au barbecue, pain grillé 38€ Paté en crodte de Jeanne, pickles de légumes 12€
Salade de chévre frais de la Chévrerie des Grands Champs et abricots - 16€
((\Gaspacho de concombre et menthe fraiche, sorbet tomate basilic - 14€
| Gratinée a 'oignon au Beaufort 12€

J \

Te plald ’ -

MENU DE JEANNE - 33¢

Tartare au couteau de Mémé Jeanne, frites maison 25€
Steak i 5 d le filet de boeuf d * 28€ . .

ga ad p0|vAre coupe dans fe I? © O_E‘)u R upays Gaspacho de concombre et menthe fraiche, sorbet tomate basilic
Poisson de péche de nos lacs cuit meuniere 24€ . i . . i .
aux amandes et citrons confits Boudin noir maison au carvi des prés, purée de pommes de terre, salade verte
Gnocchis de pommes de terre maison juste dorés 19€ Meringue, créme battue, myrtilles sauvages
Tomates cerises et roquette
Boudin noir maison au carvi des prés* 20€ N\ 7
Gratin de coquillettes a la truffe d’été et jambon blanc 24€ I

MENU ENFANT - 18¢

. . : Jusqu’a 12 ans
Ces plats sont servis avec purée de pomme de terre et salade verte
Supplément frites maison 6€ Steak haché ou poisson + Frites ou purée de pommes de terre

\ f Glace 2 boules au choix + Jus de fruit ou soda

55 e Spécialitén de cheg nows

TOUS NOS FROMAGES SONT TRAVAILLES EN MEULE ENTIERE DANS NOS CUISINES

LEAS/, ,FOZNDUES ——  SPECIALITES FROMAGERES
in. 2 pers.
Reblochon fermier du Grand Bornand ...........cccoceervinnncnsrscnssnsnnnes 25€
DE CHEZ NOUS.........cco e rrssssnrn s sssss s e 25€/PERS. .—. Reblochon fermier entier du Grand Bornand réti au four, salade verte
* AOP Beaufort cave coopérative .

- Meule de Savoie au lait cru - 10 a 12 mois d'affinage

- AOP Abondance de Girard Despraulex de la Chapelle d'Abondance ‘ ' Raclette de Savoie Min. 2 POIS.cevverrrrssssssssssssmssssssss 30€/pers.
] IGP raclette de Savoie fermiére au lait cru de Gilles Villiod

Pommes de terre, charcuterie et salade verte

Tartiflette ... ———— 19€/pers.
CHOISISSEZ LE PAIN QUI ACCOMPAGNE VOTRE FONDUE ——— LE PETIT + ———— || Reblochon fermier du Grand Bornand et lard paysan,
"Pain de la Maison Chevallot Meilleur Ouvrier de France" Cépes o/ pommes de terre et salade verte
. . " e LBPES AN pers.
E::g :Laj)?'ggrénaﬁgzu levain naturel ’ Dés de pommes ...... s ... 4€/pers. Supplé tCh teri
’ . « i upplément Charcuterie ................{
- Pain aux noisettes .. R Pommes grenaille .........! wisdeeennnn 8€/pers.

Glaceo el Serbeld FROMAGES

Faissellede laferme...........ccconii i, 7€
Reblochon fermier du Grand-Bornand servi entier, (4 pers.)..12€
Glaces et sorbets Planche de fromage du pays, salade verte............................. 12€
La boule 2,50€
Vanille, chocolat, framboise, citron, Génépi, thym _J C/) 0 @ |\
. . . Tatin d’abricots, glace au thym Q€
Coupe glacées digestives Meringue, créme battue, myrtilles sauvages 7€
Sorbet citron et Vodka -14€ Marquise au chocolat, creme anglaise aux grains de café 9€
Sorbet Framboise et eau de vie de Framboise 14€ Clafoutis aux cerises et verveine fraiche 8€
Glace Génépi et alcool de Génépi 14€ Omelette norvégienne (vanille-framboise) Min. 2 pers. ... 9€/pers.
N e
La Table de Jeanne
A Quverture 7j/7 de 19h00 a 21h30. 14 Av. de la Grande Motte
A aa A Nos viandes bovines sont nées, élevées et abattues en Europe ’ ’
*** Si vous étes sensibles a certains allergénes - notre carte détaillée est a votre disposition 73320 TIGNES
. . Prix en Euro nets, taxes et service compris +
maison bouvier Espéces et CB acceptées, chéques non admis 3?_’ (0) 479 0_69 930
Tignes maison-bouvier.com
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Tood, lo dhare
Bowl of radishes 3€ L%p&po
Dried Diot from Bruno Revel -4€ Bones marrow browned, wild thyme breadcrumbs 10€
Large platter of cold cuts 24€ Mushroom pie with green salad 13€
Duck "foie gras" grilled on barbecue, toasted bread 38€ Homemade “paté en crolte”, vegetables pickles 12€
Fresh goat cheese salad from the goat farm “Les Grands Champs” - 16€
I\ and apricots
Cucumber gazpacho with fresh mint, tomato basil sorbet 14€
/ k French onion soup with Beaufort cheese 12€
e > 3
Knife tartare from Grandma Jeanne, homemade french fries - 25€
4
Pepper steak cut in beef tenderloin from the region* 28€ JEANNE'S MENU - 33¢
Fishing fish from our lakes, "meuniére" with almonds* 24€
. . . Cucumber gazpacho with fresh mint, tomato basil sorbet
Homemade potato gnocchis pasta just grilled, -19€ Heu g P . YVI ! !
cherry tomatoes and artgula salad Homemade black pudding with wild caraway, mashed potatoes and green salad
Homemade black pudding with wild caraway* 20€ Meringue, whipped cream, wild blueberries
Gratin of “coquillettes” pasta, summer truffle and ham - 24€ \ Va
*Dishes served with mashed potatoes and green salad CHILD MENU - 18€
Extra homemade french fries 6€ Up to 12 years
Minced beef or Fish + French fries or Mashed potatoes
\ f Ice Cream - 2 scoops + Fruit juice or soda
WE COOK WITH WHOLE CHEESES IN OUR KITCHEN
FONDUE CHEESE SPECIALITIES
Min. 2 people
10 10 25€/PERS.
- AOP Beaufort from the cellar cooperative Ro;sted farrln cIj?eblochon cheese from Le Grand Bornand ............ 25€
- Raw Milk “Meule de Savoie » refined 10 to 12 months | and green saia
« AOP Abondance from Girard Despraulex from La Chapelle d’Abondance
‘ ' Raclette de Savoie Min. 2 people ......oeomeecmecreseesereseeeeens 30€/pers.
IGP raw milk Savoie Raclette cheese from Gilles Villiod,
potatoes, cold cuts and green salad
= U (1 (=3 (= 1 9€/pers_
BREAD — EXTRA TOPPINGS ———— || Farm Reblochon cheese from Le Grand Bornand, with lard,
"Choose your bread from Patrick Chevallot “Meilleur Ouvrier de France” potatoes and green salad
- Natural Sour Bread Cep mushrooms......... Ny 8€/pers.
» Cereal Bread ( , g\pplﬁ CUtbeS .............. S O S 4€/pers_ Ext y .
- Hazelnut bread mall potatoes ..............] NS 8€/pers. xtra cold cuts .........cccrriennnennne .

CHEESES

Claces o Serbeld

Cottage cheese fromthe farm ... 7€
Whole farm Reblochon cheese from Le Grand Bornand .................... 12€
Platter of cheeses from the region, green salad .................cccccuvvvnnnne. 12€
Ice cream and sorbet
The scoop 2,50€
Vanilla, chocolate, raspberry, lemon, Genepi, thyme J (‘ / ? 60 0 ep@ K
Apricot tatin, thyme ice cream -9€
Digestive ice cream Meringue, whlpped'cream, wild blueberries -T€
Chocolate « marquise » cake, coffee bean custard 9€
Lemon sorbet and Vodka 14€ L
_ Cherry clafoutis with fresh verbena 8€
Rapberry sorbet with shot of Raspberry brandy 14€ Baked Alaska (vanilla-raspberry) Min. 2 pers. 9€/pers.
Génépi Ice Cream and shot of Génépi 14€ f
A Open 7/7, from 7pm to 9.30pm. La Table de Jeanne
A& A p Our bteef i; born,”bred and sIaL&glztelre: in Europet J / 14 Av. de la Grande Motte,
ou are sensitive to certain allergens - our detailed menu is at your disposa
1 d 7 yourdsp 73320 TIGNES
. . Net price in €uro, tax and service included
maison bouvier Cash and CB accepted, checks not allowed +33 (0) 479 069 990

Tignes

maison-bouvier.com




